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Memorias do Rio Douro

Relembrar a viagem que fiz ha um ano quando
cheguei a Portugal, traz-me agora novos sentimentos e
novas percecbes sobre o pais. Atribuimos a cada
viagem um tema e um significado Unico: quando na
Suica, esquiamos numa montanha com neve sem fim;
quando na Alemanha, bebemos cerveja e visitamos 0s
castelos; quando na Espanha, comemos paella e
presunto ibérico com meldo; e quando chegamos ao
Porto e as margens do rio Douro, claro que vamos

provar o tradicional e inesquecivel vinho do Porto.

Haruki Murakami escreve em Se a nossa lingua
fosse o Uisque “Acho que o vinho— seja que vinho
for—é mais delicioso quando se bebe no local de
producdo. Quanto mais perto do local de producéo,
melhor o sabor...... Quando longe do local de
producdo, a base do vinho parece tornar-se mais fraca;
por isso, diz-se que ‘um bom vinho ndo vai muito
longe’. Talvez o sabor do vinho mude por causa do
clima e do transporte ou provavelmente nds préoprios
sentimos uma variagao psicologica por ndo o bebermos
onde ele foi produzido.” Com esta premissa, o famoso
escritor comecou a viagem dele pelo lugar sagrado do
uisque e eu comecei a minha jornada pelo vinho do

Porto.
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Figura 1: O Saldo Arabe do Pal4cio da Bolsa
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Figura 2: O Palécio da Bolsa e a Praca do Infante D. Henrique

Embora eu ndo viajasse de forma muito profunda
pelo Porto um ano atras, ficaria sempre impressionada
por algo no Porto. Ainda me lembro do Palacio da
Bolsa, da comida grelhada e do vinho da casa de um
restaurante em Vila Nova de Gaia e do sorriso do
empregado daquele restaurante. Depois de sair do
restaurante, comprei, a beira rio, um pacote de
castanhas torradas com um cheiro memoravel e sentei-
me a beira do rio a ver as pessoas a andarem de um
lado para o outro. A azafama do Porto durante o dia era
um pouco diferente da de Lisboa. O Porto parece
transmitir-nos mais tranquilidade do que Lisboa. Dois
barcos rabelos! navegavam pelo rio. A brisa nas velas
fazia-os andar e podia ver-se a marca do vinho do
Porto. E incrivel como estes barcos ainda andam pelo

rio!

!Barco Rabelo é uma embarcagéo portuguesa, tipica do Rio Douro que
tradicionalmente transportava as pipas de Vinho do Porto do Alto
Douro, onde as vinhas se localizam, até Vila Nova de Gaia - Porto,
onde o vinho era armazenado e, posteriormente, comercializado e
enviado para outros paises.
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Figura 3: Os barcos
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rabelos no rio Douro

Quem vai ao Porto visita uma cave de vinho do
Porto. Na verdade, eu visitei duas caves: uma foi a
conhecida Taylor’s? e a outra foi uma marca menos
conhecida que encontramos por acaso. N&o havia
duvida de que a Taylor’s, pelo lindissimo jardim, pela
excelente decoracdo e pelo servico de degustacdo
perfeito, era uma marca magnifica. Infelizmente, ndo
houve oportunidade para conhecer ninguém que
estivesse envolvido diretamente na producéo do vinho
ou na gestao da empresa. O contacto com o guia audio
deixou-nos um pouco frustrados, porque gostamos
sempre de conhecer histdrias que tornam possivel o
sucesso. Sem essas historias, mesmo que consigamos
provar o vinho do Porto produzido pela Taylor’s
depois da visita, tem-se a sensa¢do de que o vinho
perde alguma da sua qualidade por ndo termos

2 Taylor’s € uma empresa independente na qual alguns membros da
familia desempenham papéis de lideranca em todas as areas de
atividade. Criada ha mais de trés séculos, em 1692, a Taylor’s € uma
das mais antigas casas de produgdo e comércio de vinho do Porto e,
especialmente, aos seus melhores estilos.
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conhecido ninguém que tivesse mudado, ainda que s
psicologicamente, a nossa relacdo com este néctar

excelente.

B0 A PIER
Figura 4. O interior da cave

Taylor’s

A outra cave que encontramos depois, por mero
acaso, acabou por ser mais interessante do que a
Taylor’s. Jodo, 0 responsavel, apresentou-nos,
entusiasticamente, a empresa e falou-nos de como o
vinho é produzido. Delicidamo-nos com todas as
historias que ele pacientemente nos contou! A meio do
percurso pela cave, Jodo, de repente, apontou para um
grande barril e perguntou-nos “Sabem quanto custa
aquele? Dou uma garrafa a quem acertar no prego em
cheio.” Ficamos entusiastissimos e dispardmos um
valor que nos pareceu suficientemente alto: “Dez mil
euros? Porque ¢ um grande barril!” Depois baixamos
para mil euros porque ja tinha sido aberto. Concluimos
que ndo era tarefa facil para leigos como nés. Afinal,
ndo somos profissionais. Houve até quem atirasse um
valor que nos pareceu tdo ridiculo quanto ofensivo:
“Um euro!” Jodo ficou boquiaberto e reagiu com a

palavra mais inesperada de todas “Exatamente! Nunca
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imaginei que conseguiria dar uma garrafa deste barril
a alguém. Comprei o barril por um euro, de verdade.”
E continuou “o negodcio de vinho estava em declinio
naquela época e o proprietario original estava muito
ansioso para se ver livre do barril. Trabalho nesta
indUstria ha muitos anos e esta garrafa de vinho vem
dos primeiros lotes de vinhos que fiz. Espero que o

senhor o prove e 0 aprecie.

A pensar na historia que tinha ouvido antes,
aguardavamos o Albano, pessoa responsavel por
entregar os nossos bilhetes, na estacdo de Sdo Bento.
O Albano surgiu na hora, cumprimentou-nos com
muita naturalidade e entregou-nos os bilhetes de
comboio. Deixou-nos em frente a entrada da nossa
carruagem e ajudou-nos a tirar umas fotografias. Ainda
pensdmos que poderiamos falar com ele sobre as
historias do vinho do Porto. Mas ndo foi assim. O
Albano foi-se embora depois de tirar as fotografias
porque tinha um encontro com um amigo dele.
Despediu-se de nos, deixando-nos “sozinhos” no
comboio. Confirmou-se, 0 que eu pensava: 0 Porto
tinha, de facto, uma energia de lazer e conforto. No
Porto, as pessoas sabem aproveitar a vida e sabem

gastar tempo com 0s amigos.

Quando o comboio saiu da cidade, ainda se
podiam ver os prédios vermelhos e as pessoas dos dois
lados do rio. A primeira vista, a cidade estava quase
cheia de casas com telhados vermelhos crescendo na
encosta; o sol estava a brilhar tdo forte no rio Douro
que ndo podiamos abrir os olhos. Quando abri 0s meus
olhos, a paisagem fora da janela espalhava-se ao longo
das margens do rio Douro, e 0 verde das montanhas
inundava a pequena janela que me ligava ao Douro.
Ao0s poucos, deixdmos de ver as casas € as pessoas.

FicaAmos com o verde repousante dos socalcos por onde
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se estendem as vinhas. A viagem ao longo do rio dava
uma ideia perfeita da relagdo entre o pragmatismo e o
romantismo, ndo deixando os passageiros, ainda que

exaustos, perder a beleza da paisagem.
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Figura 5: Rio Douro
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Figura 6: As margens do rio
Douro
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Deixdmos o Albano no Porto e esperava-nos o Luis, o
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nOSsO guia: um jovem portugués tipico com uma face
com contornos bem definidos: sobrancelhas densas e
pretas, péra bem aparada com um sorriso de entusiamo

e curiosidade.

Luis levou-nos até a casa do vinho do Porto que
famos visitar. Sentdmo-nos e ficamos com vista para as
vinhas. O gerente Ivo recebeu-nos e abriu trés garrafas
de vinho para degustarmos. “S&o os vinhos do Porto
mais tipicos: Ruby, Tawny e Branco. Servem-se com
queijos salgados.” Eram realmente deliciosos. Como
gerente, Ivo ndo era apenas responsavel pela promocéo
e venda do vinho, mas também por receber visitantes.
Enquanto provdmos o vinho, foi falando sobre como é
produzido. Chegadmos a regido de Producéo do vinho

do Douro.

Bt - LMl &

Figura 7: Vinho do Douro com o0s queijos salgados e salpicao

“Os Portugueses também bebem vinho assim:

com pao, queijo e salpicao?”

“Claro que sim, mas ndo temos s6 uma maneira
de beber vinho. Os trés tipos de vinho sdo diferentes e

as castas, o clima, o solo influenciam o crescimento da
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uva e o sabor do vinho. O vinho do Douro é diferente

do vinho do Porto.”

“Qual ¢ a diferenga?”

“As pessoas misturam sempre o vinho do Porto
com o do Douro. O vinho do Douro € um vinho que
surgiu nos ultimos anos. E um vinho de mesa
produzido em solos e com castas diferentes e tem 0s
sabores que demostram a ‘personalidade’ desta zona:

Xisto, esteva, flores do campo e bagas.

O Ivo trouxe outra garrafa de vinho para
experimentarmos. Era Douro Moscatel, vinho licoroso,
de 19 graus, proximo do vinho do Porto. Depois dos
trés vinhos, percebemos que ja tinhamos bebido uma
dose razoavel de vinho. E também tinhamos misturado
vinhos, o que, em principio ndo se deve fazer.
Percebemos também que, por essa razdo, nao
podiamos ser bons escan¢des. A verdade é que eles ndo
bebem, s6 provam. Nos ficamos com a parte melhor:

saborear aqueles nectares inesqueciveis!

Depois do almoco, a passear pelas vinhas da serra,
ndo podia deixar de estar curiosa sobre a produgéo de
vinho desta zona. N&o s existiam diferentes tipos de
uvas num grande terreno, como também estas uvas
pertenciam a diferentes casas. Prefiro a “leveza” do
vinho branco ao “peso” do vinho tinto. Mas o melhor
de tudo foi poder vir ao Douro e perceber a diversidade
de vinhos produzidos nas encostas que acompanham o

rio.

“O que é que o Porto significa para si e para 0s
portugueses?”, perguntei ao Ivo.
“Faz

uma pergunta dificil de responder

diretamente. Cresci em Peso da Régua. Cresci com
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uvas, vinhas e adegas, por isso, sempre sinto-me muito
bem com o vinho. Agora também estou a desenvolver
a industria da minha familia. Posso dizer que eu queria
a outros 0s sentimentos e

transmitir meus

conhecimentos sobre o vinho. Também quero
promover melhor o vinho do Porto e o vinho do Douro.
Espero que possam conhecer mais, saber diferenciar 0s
dois vinhos e apreciem mais o vinho licoroso de

Portugal!”

“E verdade! Tenho de beber mais e melhor!”

“Para os portugueses...... ¢ um quotidiano
indispensavel, por assim dizer. Quer seja de manha ou
ao meio-dia, quer seja quando o sol se pde ou as
estrelas brilham, todos gostamos de um calice de vinho

do Porto ou de um vinho licoroso do Douro.”

“Até quando ficamos doentes! Uma vez, em
Coimbra, fui ao hospital, por ter torcido o tornozelo, e
0 médico aconselhou-me a beber mais na Queima das

Fitas3”

Depois de falar, sentimos o aroma rico do péo.
Fomos para uma outra casa vinicola. Esta ficava num
pequeno restaurante com uma padaria, e as traseiras
estavam ligadas a adega e a vinha. O lvo levou-nos la.
Como soube que éramos de Macau, tirou um Moscatel
de 1999 acho que quis relacionar o vinho com o fim da
administracdo portuguesa de Macau. Os outros dois
eram Douro Moscatel de 1952 e Moscatel com 10

anos.

3 Queima das Fitas ou Semana Académica ¢ uma festa tradicional da
Universidade de Coimbra, realizada em Maio. A sua origem remota a
1899. Os estudantes queimam as fitas, que servem para amarrar as
pastas, durante a festa assinalando o fim da licenciatura.
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Figura 8: Moscatel de 1999,

{ Douro Moscatel de 1952 e
Moscatel com 10 anos.

Embora cada um dos trés vinhos tivesse as suas
carateristicas prdprias, 0 Douro Moscatel de 1952 era
0 mais impressionante: por estar guardado ha muito
tempo, o0 branco transparente que deveria ser como 0
vinho do Porto branco, tinha-se tornado ambar. O
vinho tinha o aroma 6bvio de flores e laranja e o rico
sabor a nozes e a casca de jujuba. O gosto final era

longo e picante.

Com o seu método unico de fermentagdo, o vinho
do Porto mantinha o sabor frutado natural e outros
aromas ricos de uvas. Eu fiquei profundamente
impressionada pelo facto de o vinho do Porto ter sido
herdado do desenvolvimento tradicional, e fiquei
surpreendida por o vinho do Douro se ter desenvolvido

em resposta as mudancas do tempo.

O vinho do Douro tinha um potencial n&o inferior
ao do vinho do Porto no sabor e nos aromas ricos. Um
vinho Douro, tdo revolucionario e inovador, tinha a

mesma coragem do vinho do Porto quando foi
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desenvolvido, e era esta coragem que acrescentava o
sabor da “historia” ao vinho.
BRI E > IR S m g s — Sirva-se um copo de vinho do Porto e prove-se o

TR YRR TR 2 - BB iR Rer gy novato” vinho do Douro. Quando o copo se esvazia,
SENG o TR R BRI R T RS S (R B 4 as memorias da jornada na minha mente ficardo mais

b s s B claras. O sabor é uma sensacdo momentanea. As
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memorias da cultura e dos costumes locais fardo com

que o sabor do vinho permanega por mais tempo.
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*Agradecemos a Laura Luo e a Professora Sonia Ao por oferecerem os materiais desta historia.



